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Colori di Aprile

PREZZO 50 EURO

APERITIVO DI BENVENUTO

Amuse-bouche:
Ostrica “Maestrale” al Gin Disonesto in

abbinamento a Eleonora Giorgi Extra Dry Rosé   

ANTIPASTO

Delicato di pesce, fiocchi di rapa rossa, cocco
e Reggiano croccante 36 mesi 

PRIMO

Pacchero Verrigni Selezione Oro in bisque
d’astice con la sua polpa

SECONDO

Black cod, vellutata di patata viola e
tartufo estivo 

DESSERT

Lemon tart meringata


